Cake coca zéro et chocolat
Préparation : 20 minutes
Cuisson : 45 minutes
Ingrédients pour 1 gros cake
- 300g de farine
- 200g de sucre
- 2 œufs
- ½ sachet de levure
- 12cl de crème liquide (15% pour moi)
- 50g de beurre
- 50g de cacao en poudre non sucré
- 24cl de coca cola (zéro ici)
- 1 yaourt nature
 
Préparation :
Préchauffer le four thermostat 6/7 ou 200°
Mélanger la farine avec la levure avec le sucre en poudre.

Dans une casserole, porter à ébullition la crème liquide, le Coca Cola et le beurre.
Verser le contenu de la casserole dans la préparation précédente (sucre/farine/levure).

Ajouter les œufs un à un en fouettant bien entre chaque.
Enfin ajouter le cacao en poudre, le yaourt nature p mélanger jusqu'à obtenir un mélange vigoureusement.
Verser dans un moule à cake et enfourner pour 45 minutes.
Bien laisser refroidir avant de démouler.
Déguster après quelques heures de repos !
