Cookies pépites de chocolat et marshmallows
Préparation : 20 minutes
Cuisson : 10 minutes
Ingrédients pour environ 20/25 cookies
- 1 œuf 
- 175g de farine
- 175g de sucre
- 125g de beurre
- 1/2 cuillère à café de bicarbonate
- 1 pincée de café en poudre 
- 2 belles poignées de mini marshmallow
- 100g de pépites de chocolat (moi je concasse moi même ma plaquette de chocolat en morceaux)
Préparation :

Préchauffer le four thermostat 6 ou 180°.

Dans une casserole faire fondre sur feu très doux le beurre avec le sucre. 

Verser cette préparation dans une jatte et ajouter l’œuf et fouetter vivement.

Incorporer ensuite la farine, le bicarbonate et le café soluble : remuer bien à la cuillère en bois.

Ajouter enfin les pépites de chocolat ou les morceaux de chocolat et les mini marshmallow.  Mélanger.

Sur du papier cuisson ou une feuille en silicone, déposer des petites boules de pate de la taille d'une noix et aplatir légèrement avec la paume de la main.

Enfourner même thermostat pour 10 minutes (par fournée).

Sortir laisser refroidir et déguster sans attendre !

[image: image1.jpg]



