Mini burgers apéritifs jambon et boursin
Préparation : 15 minutes
Cuisson : 10 minutes
Ingrédients pour 15/20 mini burgers
- 1 pâte feuilletée
- 1 tranche et demi de jambon blanc
- ½ pot de boursin
- un peu de lait
- graines (facultatif)
Préparation : 
Préchauffer le four thermostat 6 ou 180°.

Dérouler la pâte feuilletée. 
A l’aide d’un petit cercle a pâtisserie (2-3cm de diamètre pour moi), découper des morceaux des petits cercles de pâte et les déposer sur du papier cuisson.

Badigeonner de lait (et de quelques graines si vous le souhaitez) et enfourner pour 10 minutes dans le four. Les petits cercles vont gonfler pendant la cuisson.

Sortir du four, laisser refroidir.

Découper pendant ce temps des petits carrés de jambon blanc de la taille des cercles de pâte.

Prendre un petit cercle cuit, déposer par-dessus du boursin et recouvrir d’un carré de jambon.

Recouvrir d’un petit cercle de pate feuilleté, presser légèrement et déposer dans le plat de présentation.

C’est prêt !
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