Carrés fondants au café
Préparation : 15 minutes
Cuisson : 30 minutes
Pour un moule de 20x20cm
- 1 tablette de chocolat Nestlé au café
- 4 œufs
- 125g de beurre
- 80g de sucre
- 50g de farine
- 1 pincée de vanille en poudre
Préparation : 
Préchauffer le four thermostat 5 ou 150°.

Dans une casserole, sur feu très doux faire fondre le chocolat au café avec le beurre.

Verser dans une jatte le mélange bien fondu puis ajouter le sucre, la farine, la vanille. Mélanger.

Ajouter ensuite les œufs un à un jusqu’à obtenir un mélange bien homogène.

Verser dans un moule recouvert de papier sulfurisé et enfourner pour 30 minutes même thermostat.

Sortir, laisser refroidir et saupoudrer de sucre glace.
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