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Il vous faut :

2 œufs                                                                                                                                                    250g de farine                                                                                                                                            150g de sucre                                                                                                                                                 1 sachet de levure chimique                                                                                                                                        Le zeste d'un citron non traité                                                                                                                     10cl d'huile d'olive                                                                                                                                        10cl de lait

Préchauffer le four à 180°.

Fouetter les œufs avec le sucre.                                                                                                                     Ajouter l'huile, le lait, puis incorporer progressivement la farine et la levure, sans oublier le zeste de citron.

Répartir la pâte dans des moules à muffins, eux-mêmes garnis de caissettes en papier. Saupoudrer légèrement de sucre.

Faire cuire  environ 20 minutes.

