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      Tarte gourmande aux pommes

Il vous faut, pour 6 personnes :

Pour la pâte…[image: image2.jpg]



2 verres de farine                                                                                                               1 verre d'eau                                                                                                                       100g de beurre                                                                                                          1 pincée de sel

Pour la garniture…
700g de pommes                                                                                                      1 pincée de vanille en poudre                                                                                                  2 œufs                                                                                                                               15cl de crème liquide                                                                                                                 3 cuillères à soupe de sucre en poudre

Préparer la pâte…

Faire chauffer l'eau, le sel et le beurre. Lorsque le beurre est fondu, verser la farine hors du feu. Mélanger à l'aide d'une spatule, puis déposer la pâte dans un moule et l'étaler du bout des doigts. 

 Préchauffer le four à 210°

Préparer la garniture…

Peler et couper les pommes en fines lamelles. Préparer le flan en mélangeant les œufs, la crème, le sucre et la vanille.                                                                      Disposer les pommes sur la pâte en commençant par le bord extérieur et allant vers l'intérieur.                                                                                                              Battre et verser le flan sur les pommes. 
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Enfourner aussitôt pour 30 minutes, puis saupoudrer la tarte de sucre et remettre au four 3 minutes pour la caraméliser.
