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            Amandines aux poires
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Il vous faut, pour 6 personnes :

2 poires
125g de beurre demi-sel

75g d’amandes en poudre

150g de sucre

60g de farine

4 blancs d’œufs

Quelques gouttes d’extrait d’amande amère et d’extrait de vanille

Des amandes effilées

Préchauffer le four à 180°.

Faire fondre le beurre et le mélanger avec le sucre, la farine, la poudre d’amandes, les blancs d’œufs et les parfums.

Verser la préparation dans les moules, déposer des dés de poire en surface et parsemer d’amandes effilées. Saupoudrer d’un voile de sucre en poudre et faire cuire environ 20 minutes.

Laisser refroidir avant de démouler.
