[image: image1.jpg]



  Gâteau aux amandes et aux fruits rouges
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Il vous faut, pour 4 à 6 personnes : 

250g de fruits rouges frais ou congelés 
125g de beurre ramolli

250g de sucre blond

250g de poudre d'amandes

50g de farine

5 œufs

40g d'amandes effilées

Préchauffer le four à 180°.

Mélanger le beurre mou avec le sucre, puis ajouter les amandes et la farine. Travailler ce mélange pour enfin incorporer les œufs battus, le mélange doit être bien lisse.

Beurrer et fariner un moule à gâteau carré ou utiliser un moule carré en silicone (genre Flexiplan).

Verser la moitié de la pâte dans le moule, répartir les fruits rouges, puis terminer avec le reste de pâte. 

Parsemer les amandes effilées à la surface du gâteau, puis saupoudrer d'un voile de sucre en poudre.

Enfourner pour 50 minutes environ, prolonger la cuisson si nécessaire car le dessus du gâteau doit être bien doré. Laisser refroidir, puis couper des carrés pour la dégustation.
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