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   Pâte à tartiner à la crème de marrons
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Il vous faut, pour un pot de 450g :

200g de chocolat au lait 

150g de crème de marron

10cl de crème liquide

Mettre le chocolat dans un grand bol, faire chauffer la crème dans une petite casserole et dès qu'elle est prête à bouillir, la retirer du feu et la verser sur le chocolat. Mélanger uniformément, puis ajouter la crème de marron et mélanger encore et encore.

Verser la pâte qui est encore chaude et liquide dans un pot de confiture et attendre qu'elle soit froide pour couvrir le pot.

Cette pâte se conserve au réfrigérateur, mais doit être consommée assez rapidement.

