
ânnG: I Ûne erploitatlon de Château-Renard §'est diÿersifiée avec fintmduction de cette race à viande

Le Gotinuis, terre d'occueil des Solers
Depuis trois ons, Michel
Fontenoy écoule Io vionde
de Solerc uio les circuik
courts : en vente directe
ou ouprès du supermorché
locol, qui o choisi de jouer
le jeu d'une relotion
équitoble.

Rolond Vonnet
montorgis6centref ronce,com

f, vcc leur robe de feu et
f f teurs cornes effilées, elles
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verts patûrages du Gâtinais. De^
puis 2013, les vaches de race Sa-
lers ont fait leur apparition sur
I'exploitation de Michel Fonte-
noy, à Château-Renard. Une
idée qui attire l'attention : l'éle-
vage vient de recevoir la visite
des associations « Salers de
Bourgogne » et Herd-Book Sa-
lers (qui met en place une dé-
marche de sélection) et d'une
trentaine d'éleveurs venus de
Bourgogne et de la région.

l2O têtes I'hiyer
fexploitation a la particularité

de commercialiser en direct de
la ferme des caissettes de üan-
rlc de 10 et 20 kg, mais aussi de
vendre dès qu'il est possible
trne bête au supcrmarché local,
It: t.l cxpress à Château-Renard.
Aprèo la prd§$ntatiôn de l'ex-
;rkrltntiort, Ies itrturv$nants l'ont
vleitée ctr pnrlnut de génétique,
do techniquc dyuumique d'éle-
vage, et des problèmes de la
profession.

Depuis deux ans, l'exploitation

laitière de Michel Fontenoy a
laissé place à la polyculture et
au démarrage de cet élevage,
avec 25 mères pour utiliser les
surfaces fourragères. Actuelle-
ment, le troupeau est constitué
de 40 mères allaitantes et a en-
registré 36 vêlages en 2015. Lihi-
ver, Ie cheptel peut atteindre
120 têtes. IJexploitation a une
superficie de 215 hectares, dont
160 hectares €n cultures, le reste
étant dédié au cheptel. En mai,
Michel Fontenoy a acheté un
taureau à la staüon d'évaluation
de la race Salers, dans le Cantal,
afin d'améliorer la génétique du
ttoupeau (développement mu§,
culaire. souelettioue....)- llinsé*

mination artificielle est aussi
pratiquée pour diversifier les
origines des géniteurs et optimi-
ser leurs qualités. Xobjectif de
l'exploitation, qui emploie un
salariat temporaire (un quart-
temps sur I'année) est de nour-
rir le troupeau avec ce qui est
produit sur Ia ferme. Les ali-
ments complémentaires sont
achetés dans un rayon de trente
kilomètres.

« La race Salers présente des
avantages (facilité de vêlage, va-
lorisation des fourrages gros-
siers, qualité gustative de la
viande, performances de crois-
sance...), mais ne sont pas re:
connues à la vente dans la filiè-
re traditionnelle. Nnns

cherchons à inverser ce phéno-
mène, malgré la difficulté », a
confié Jean-Pierre Mauguin, le
président de « Salers de Bour-
gogne », eui rassemble une
trentaine d'éleveurs.

Les difficultés de Ia filière
viande se sont cristallisées en
2015 avec des manifestations
d'éleveurs déterminés contre la
grande distribution, qui achète

leru'üande à tt'op has prix. Dos
acliorrs onl (itr1 plâ{:(!cs soun lc
signc tlo la scnsibilisitt ion êt
tourndcs vcts lcs ('olrsonltïil-
l(}rrr$.

Philippc l)uransorr, lt: prropritl-
taire d'U cxprcss ii (ilrâtourr-Re-
nard a rappelti lrrx rilt'vcrtrs t;uc
dès I'ouverturc, il avait snuhaM
travailler avec tlcs frrrrruissûurs
des environs alirr tkr rlynarrriser
le tissu économiquc kx'tl. « Mi-
chel Fontenoy m'a plis iru m0[
et nous avons install<! unc lcla-
tion commerciale duroble tle
chef d'entreprise à t:lrr:f rl'cn*
treprise », a précis6 lrhilippe
Duranson. « f)ès qtre Miclrel
Fontenoy a une bôte disponiblc,
je la prends et l'abattoir me livrc
la viande en semi-paré. Je ne
discute pas le prix, je baisse ma
marge et ne le regrette pas. Cela
a donné une autre image du
magasin. Pour Ie consommateur
la notion de prix n'est pas un
handicap lorsque le produit est
identifié de proximité.
D'ailleurs, j'ai prolongé cette
approche avec d'autres éleveurs
ou producteurs maralchers lo-
caux. W

i) nrotique. Ilexploitation se situe ou lieu.
dit Lo Volve, ô Chôtequ-Renord.

Tel : 02.38.95.3704.
Courriel : michelfontenoy6wonodoo.fr
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