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                         Mon bouquet de chocolats
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Il vous faut :

250g de chocolat noir de couverture

150g de chocolat au lait

100g de crème liquide

12 cerises confites coupées en deux
1 clémentine confite coupée en tranches
1 tranche de poire confite coupée en petits morceaux 
3 cuillères à soupe de pistaches torréfiées et grossièrement hachées
Faire fondre doucement le chocolat noir, puis le tempérer 

Faire chauffer la crème liquide, puis la verser sur le chocolat au lait et remuer jusqu’à obtenir une ganache bien homogène.

Verser simultanément le chocolat noir et la ganache au lait dans le moule et, sans les mélanger vraiment, faire en sorte que le moule soit entièrement recouvert de chocolat et que les deux chocolats soient assez bien répartis.

Garnir la plaque avec les fruits confits et les pistaches.
Laisser refroidir au frais avant de démouler et de casser en gros morceaux.

