
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Tomates* vinaigrette Betteraves vinaigrette 

Céleri* rémoulade Salad' bar

Salad' bar Pissaladière

Museau vinaigrette Rillettes de maquereaux

Jambon grillé sauce Charcutière  Steak haché à la Basquaise

Blanquette de veau Cassolette de la mer

Lentilles au jus Poêlée du Chef

Julienne de légumes Gratin Dauphinois

PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Fruit frais* Riz au lait au caramel

Entremets à la vanille Mousse au chocolat

Duo de fromage blanc et sa compotée de 

pêches
Feuilleté à l'ananas

Barre Bretonne Fruit frais*

Tomates* vinaigrette Betteraves vinaigrette 

Jambon grillé sauce Charcutière  Steak haché à la Basquaise

Lentilles au jus Poêlée du Chef

Julienne de légumes Gratin Dauphinois

Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Fruit frais* Riz au lait au caramel

Ce menu pourra être modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Semaine du 22 au 28 mai 2017

HORS D'ŒUVRE

Collège La Salle Saint Joseph

ARGENTRE DU PLESSIS

Produits locaux

* Boulangerie : Billot à Argentré du Plessis

* Les pommes, les poires : Vergers de Launay et 

Gaec Touchais à Chaumere

* Pommes de terre : Geffrault - Etrelles

* Yaourt et lait : Gaec Le Lait des Champs à 

Bazouge du Désert et EARL des Ferrières à Vitré

* Les légumes : Sébastien Prel - Argentré du 

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé 

d'ingrédients crus de saison

PLATS CHAUDS 

ET GARNITURES

DESSERTS


