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            Tapenade d’olives vertes
Il vous faut :
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150g d’olives vertes hachées

2 grains d’ail haché

2 cuillères à soupe d’huile d’olive

1 pincée de piment d’Espelette

2 pétales de tomates confites

Thym et romarin

Mettre tous les ingrédients dans le bol du hachoir.

 Mixer jusqu'à obtenir un mélange homogène, mais les olives ne doivent pas être réduites en purée
Verser la tapenade dans un petit pot à fermeture hermétique et conserver au frais.

Servir sur des toasts de pain grillés. 

