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Gâteau aux pommes, poires, amandes et caramel au beurre salé
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d’après la recette originale pour le Cook Expert par Betty

Il vous faut, pour un moule à cake de 28cm : 
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20cl de lait 1/2 écrémé

70g d'amandes en poudre

150g de farine

100 g de sucre

1 sachet de vanillé

3 œufs

2 cuillères à soupe de caramel au beurre salé 
1 cuillère à café 1/2 de levure chimique

2 pincées de sel

40g de beurre fondu

Dans la cuve du Cook Expert mettre tous les ingrédients
Lancer le programme Expert 2 minutes/vit 7/ T° 0.

Peler 3 poires et deux pommes, retirer le cœur puis les couper en morceaux et mélanger le tout à la cuillère.

Verser la préparation dans un moule à cake légèrement graissé.
Mettre sur le dessus des amandes effilées et des tranches de pommes.

Préchauffer le four à 180° et enfourner pour 1 h de cuisson.

Laisser tiédir et répartir sur le dessus en filet du caramel au beurre salé et saupoudrer de sucre glace.
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