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Gâteau aux Pommes, Poires, Amandes et Caramel au beurre salé
Il vous faut, pour un moule à cake de 28cm :
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20cl de lait demi-écrémé

70g d'amandes en poudre

150g de farine

100g de sucre en poudre

1 sachet de sucre vanillé

3 œufs entiers

2 cuillères à soupe de caramel au beurre salé

1,5 cuillère à café de levure chimique

2 pincées de sel

40g de beurre fondu

3 poires

3 pommes

Mettre la farine, la levure, les sucres, la poudre d'amandes et le sel dans le bol du robot. Mélanger quelques secondes en vitesse 1, puis incorporer le lait et les œufs battus sans cesser de mélanger en montant progressivement en vitesse 2. 

Ajouter le caramel au beurre salé, puis le beurre ramolli et mélanger encore quelques minutes.

Peler les trois poires et deux des pommes, retirer le cœur puis les couper en fines lamelles et les incorporer à la pâte.

Verser la préparation dans le moule à cake préalablement huilé. Disposer sur le dessus des amandes effilées et la dernière pomme coupée en tranches un peu épaisses. 
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