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Confiture de figues comme en Corse

Confettùra di fighi
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Il vous faut, pour 4 ou 5 pots :

1kg de figues fraîches

600g de sucre en poudre

1 gousse de vanille

1 jus de citron

Essuyer les figues délicatement, mais ne pas les peler.

Dans un faitout, mettre les figues entières, un verre d'eau, le sucre et la gousse de vanille fendue dans sa longueur.

Laisser cuire très doucement environ 2h en remuant doucement de temps en temps. En fin de cuisson ajouter le jus de citron.

Retirer la gousse de vanille et répartir les fruits et le jus, encore très chauds, dans les pots. Mettre un morceau de la gousse de vanille dans chaque pot, puis fermer les pots avec leurs couvercle et les retourner quelques minutes pour faire le vide.

