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Confitures de figues à ma façon
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Il vous faut:

1kg de figues

800 gr de sucre spécial confiture

Le jus d'un citron

Laver les figues, les essuyer, enlever la queue et les couper en quartiers.

Dans une bassine à confiture, mettre les figues, le sucre et le jus de citron. Laisser reposer environ 15 minutes.

Porter à ébullition en remuant doucement et laisser cuire entre 10 et 15 minutes. Maintenir un feu vif et remuer souvent. 

Écumer et procéder sans attendre à la mise en pots. Refermer avec les couvercles et retourner les pots quelques minutes, puis remettre les pots à l'endroit pour les laisser refroidir. 

...Avec la chaleur le vide se fait et votre confiture se conservera très bien.  
