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Charlotte Pschitt aux pêches

Il vous faut :

1 grosse boite de pêches au sirop

4 pots de Gervita nature (mélange de fromage blanc et de crème fouettée)
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50 gr de sucre

1 boite de 24 biscuits à la cuillère 

Utiliser le sirop des pêches pour imbiber les biscuits.
Fermer le fond du moule avec le petit couvercle.

Mélanger le fromage blanc avec le sucre.

Égoutter les pêches et les couper en dés.

Tremper des biscuits dans le sirop et tapisser le fond et le tour du moule. 

Verser la moitié du fromage blanc, déposer une couche de fruits, remettre une couche de biscuits imbibés, le reste des fruits, le reste du fromage blanc et terminer par les derniers biscuits.

Fermer avec le grand couvercle et faire le vide en tassant bien la préparation.

Conserver au frais et démouler juste avant le service.

