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Clafoutis au muscat de Hambourg

Il vous faut, pour 4 petits plats à four individuels :
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500g de faisselle bien égouttée

3 œufs

100g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

60g de farine

1 belle grappe de raisin muscat de Hambourg

1 noix de beurre pour le moule

Préchauffer le four à 180 °C.

Rincer le raisin sous l'eau claire et l'égrener.

Dans un cul de poule, fouetter la faisselle avec le sucre en poudre et le sucre vanillé. Ajouter la farine tout en continuant de fouetter, puis incorporer les œufs un à un.

Beurrer les plats, y déposer les grains de raisin, puis verser la préparation à la faisselle.

Faire cuire 40 minutes.
Laisser refroidir, puis saupoudrer de sucre glace.
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