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Petits gâteaux au vin blanc doux

Il vous faut : 

1 verre de vin blanc doux (Sauternes)  

1 verre d'huile 

1 verre de sucre 

La mesure est un verre à moutarde (20 cl environ) 

  

1 sachet de sucre vanillé 

1 sachet de levure chimique 

De la farine  



Mélanger tous ces ingrédients et ensuite ajouter la farine jusqu'à obtenir une pâte qui ne colle pas aux doigts. 

Faire des petites boules, les étaler au rouleau à pâtisserie et les rouler en forme de cigarette. Les passer dans du sucre cristallisé. 

Ranger les gâteaux sur une plaque à pâtisserie garnie de papier sulfurisé. 

Préchauffer le four à 180°.  

Cuire 15 à 20 minutes (Les gâteaux ne doivent pas prendre trop de couleur).
Les laisser refroidir sur une grille.
