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Coulis de framboises

Il vous faut :

500 g de framboises

100 g de sucre

50 g d 'eau

Dans une casserole, faire fondre le sucre dans l'eau, porter à ébullition, puis ajouter les framboises. Laisser cuire quelques minutes, juste le temps que les framboises s'écrasent sous la pression du dos d'une cuillère.

Retirer du feu, mixer finement et filtrer au travers d'un chinois.

Laisser refroidir avant de placer au réfrigérateur. Vous pouvez aussi conserver le coulis non utilisé pour cette recette dans des bacs à glaçons.
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