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Galette au sucre et aux abricots

Il vous faut, pour un moule à tarte de 28cm de diamètre:

Pour la pâte…

250g de farine

200g de sucre

3 œufs

20cl de crème liquide

1 pincée de sel

1 sachet de levure

Rhum 
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500g d'abricots bien mûrs

100g de sucre cristallisé ou de cassonade

Vanille en poudre

50g de beurre coupé en petits dés

Amandes effilées

Préchauffer le four à 180°C.

Préparer la pâte à gâteau en mélangeant tous les ingrédients à l’aide d’un fouet. 

Laver et dénoyauter les abricots, puis les couper en dés. Les incorporer à la pâte.

Verser la préparation dans le moule à tarte beurré.

Saupoudrer de sucre et de vanille. Répartir le beurre coupé en dés sur toute la surface et recouvrir d’amandes effilées.

Faire cuire 20 minutes et déguster tiède ou froid.
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