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Pâte de base pour un Cake salé
Il vous faut :

3 œufs

150g de farine

50g d’huile

1 sachet de levure chimique

120g de lait

100g de gruyère râpé

Mélanger tous les ingrédients jusqu’à obtenir une pâte lisse.
Ajouter ensuite dans la pâte les garnitures de votre choix….
Cuisson à 180°C, environ 20 minutes pour des petits cakes et 30 pour un cake de taille classique

