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Tarte fine aux pommes de terre et chorizo

Il vous faut :
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1 pâte feuilletée pur beurre

2 cuillères à soupe de crème fraîche épaisse

30 g de parmesan râpé Gorgonzola émietté

2 pommes de terre de taille moyenne

10 tranches fines de chorizo ibérique doux

20 g de beurre fondu

Sel et poivre du moulin

Préchauffer le four à 180° C.

Déposer la pâte sur une plaque à pâtisserie, garnie de papier sulfurisé. Piquer la pâte avec les dents d'une fourchette. Mélanger le gorgonzola et la crème fraîche et étaler cette préparation sur la pâte. 

Couper les pommes de terre épluchées en tranches très très fines à la mandoline.

Garnir la tarte en alternant les tranches de pommes de terre et les tranches de chorizo. Badigeonner de beurre fondu.

Saler et poivrer.
Faire cuire 20 à 30 minutes.

