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Cake aux pommes et aux noisettes
…au léger parfum de cannelle

Il vous faut :

Pour le gâteau...
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1 yaourt nature

3 œufs

2 pots de sucre en poudre

3 pots de farine

1 sachet de sucre vanillé

1 sachet de levure chimique

1/2 pot d'huile 
1 cuillère à café de rhum brun
Le zeste d'un citron

Pour la garniture...

2 pommes

1 cuillère à soupe de sucre glace 

1 cuillère à café de cannelle en poudre

Pour le crumble...

50g de beurre demi-sel  mou

50g de sucre en poudre

50g de noisettes torréfiées et grossièrement concassées

Faire chauffer le four à 180°.

Battre les œufs avec les sucres et le yaourt, puis ajouter la farine et la levure. Terminer par l'huile et enfin la cuillère à café de rhum brun et le zeste du citron.

Mélanger la pâte en la soulevant, mais pas trop longtemps.

Verser la pâte dans un moule à cake huilé et sucré (remplacer la farine par du sucre formera une croûte à la cuisson, très agréable à la dégustation).

Couper en tranches les pommes épluchées, les saupoudrer de sucre glace et de cannelle et les déposer sur la pâte en les enfonçant légèrement.

Préparer le crumble en mélangeant le beurre mou avec le sucre et les noisettes, puis le répartir à la surface du gâteau.  

Faire cuire environ 30 minutes (vérifier la cuisson avec la lame d'un couteau).

Laisser refroidir sur une grille.
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