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Saucisson en chocolat

Il vous faut :

200 g de chocolat noir (ou au lait, c'est selon les goûts)

100 g de beurre

50 g de sucre

1 œuf

10 cubes de guimauve ou des chamallows

150 g de petits beurre ou de sablés

Faire fondre le chocolat avec le beurre.

Ajouter ensuite, l'œuf, le sucre, la guimauve et les gâteaux émiettés.

Façonner la pâte obtenue en forme de saucisson dans du papier film et garder au moins 5h au frais.

Avant de servir, enlever le papier film et rouler le saucisson dans du sucre glace.
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