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Saucisse de Morteau Hasselback
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Il vous faut, pour 4 personnes :

1 saucisse de Morteau IGP

8 pommes de terre à chair ferme

100 g de morbier

100 g de fromage à raclette

Sel et poivre du moulin

Beurre pour le plat

Faire cuire la saucisse dans une casserole d'eau, pendant une vingtaine de minutes. Laver et éplucher les pommes de terre, puis les faire cuire à la vapeur.

Préchauffer le four à 200° C.

Beurrer un plat à gratin et y déposer les pommes de terre vapeur, découpées en rondelles. Recouvrir de lamelles de morbier. 

Lorsque la saucisse de Morteau est cuite, l'égoutter, la mettre sur une assiette, puis l'entailler à intervalle régulier en veillant à ne pas la couper complètement. Placer des lamelles de fromage à raclette dans les incisions, puis déposer la saucisse ainsi préparée sur les pommes de terre. Saler légèrement et poivrer.

Enfourner et faire gratiner environ 15 minutes.

