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Tarte rustique aux reines-claudes
…et aux raisins
[image: image2.png]



Il vous faut :
1 pâte feuilletée (pur beurre)

500 g de prunes

1 grappe de raisin noir

Sucre en poudre

Préchauffer le four à 180° C.

Disposer la pâte sur une plaque à pâtisserie, garnie de papier sulfurisé. Sucrer légèrement la surface de la pâte, ranger les demi-prunes en alternant quelques raisins et en laissant au moins deux centimètres sur tout le pourtour. 

Rabattre les bords de la pâte sur les fruits et sucrer toute la tarte, bords compris.

Faire cuire environ 30 minutes.
Déguster tiède de préférence.
