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Tartelettes meringuées aux noisettes

Il vous faut, pour 4 tartelettes :
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Pour la pâte…

2 jaunes d’œufs

65 g de sucre en poudre

65 g de beurre 

75 g de farine
1 cuillère à café de levure chimique
1 cuillère à soupe de fromage blanc

Pour la meringue…

2 blancs d’œufs

35 g de sucre en poudre

70 g de poudre de noisettes

1 pincée de cannelle

[image: image3.png]



Préparer la pâte…

Fouetter les jaunes d’œufs avec le sucre, ajouter le fromage blanc et le beurre fondu. Ajouter la farine et la levure et bien mélanger.

Préparer la meringue…

Battre les œufs en neige ferme avec le sucre et la cannelle, puis incorporer délicatement la poudre de noisettes.

Dressage…

Répartir la pâte dans les moules à tartelettes, couvrir avec la meringue et parsemer la surface de noisettes hachées.

Préchauffer le four à 180° C.

Faire cuire environ 20 minutes.

Laisser tiédir avant de démouler avec délicatesse.
