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Le secret des Crêpes Suzette 
…se trouve dans la garniture...
Il vous faut :
 
60g de sucre
1 citron
1 orange
60g de beurre
2 cuillères à soupe de Grand-Marnier ou de Cointreau.
 
Verser le sucre dans le fond d'une poêle, faire chauffer sans remuer et lorsque le caramel prend forme, ajouter le jus des agrumes et le beurre en petits dés. Remuer pour mélanger tous les sucs, verser l'alcool et flamber. Laisser réduire légèrement puis verser cette préparation sur les crêpes et servir aussitôt.    
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